
VORSPEISENDESSERT  
BIO ROTE RÜBE

WEIDENWALD | ST.VEIT
BIO GORGONZOLA | BALSAMICOPERLEN | CASHEWKERNE

€ 19,80

-

VITELLO TONNATO 
FRANZ LAURITSCH | VELDEN

WACHTELEI | KAPERNBEEREN | SARDELLEN 
€ 19,80 

-

HAUSGERÄUCHERTES WÖRTHERSEE REINANKENTATAR 
MARIO MORO | VELDEN 

AVOCADO | YUZU | KEFIR | BÄRLAUCHÖL
€ 21,80

-

ANCHOVIES “SERIE LIMITADA” 
GEGRILLTES SCHWARZBROT | BUTTER | SCHNITTLAUCH 

€ 21,80 

-

HERBSTLICHER BIO BLATTSALAT
WEIDENWALD | ST.VEIT 

KIRSCHTOMATEN | GARTENKRESSE | BIO OLIVENÖL | PARADEISERESSIG 
€ 12,80

+ BIO LACHSFORELLE KALT GERÄUCHERT € 12,00
WINFRIED SÜßENBACHER | ST. VEIT

+ BIO HÜHNERSTREIFEN € 10,00
KATJA STRAUSS | MAGDALENSBERG 

+ 1 DOSE N°54 - THUNFISCHFILET 
(BONITO HANDGEANGELT) IN OLIVENÖL + € 12,00

+ BIO FETA KÄSEWÜRFEL € 10,00
FEIGE | ROTE ZWIEBEL

-

ALPENKAVIAR – FEINSTER STÖRKAVIAR AUS DEN KALKALPEN 
BLINIS | CREME-FRAICHE | EI | SCHNITTLAUCH

    

VALRHONA SCHOKOLADE 
ZWETSCHKE | MOUSSE | SORBET | MANDEL 

€ 12,80

-

KARAMELISIERTER BIO TOPFENKAISERSCHMARREN 
SONNENALM | GÖRTSCHITZTAL 

ZWETSCHKENRÖSTER | VANILLEEIS
€ 16,80

EISWERK | BIO EISMANUFAKTUR 
VERSCHIEDENE SORTEN IM BECHER

€ 5,60

-

TAGESKUCHEN
€ 7,80

SNACKS
FRANKURTER MIT SENF UND KREN 

€ 8,90

WÜRSTL MIT SAFT UND SEMMEL
€ 10,80

BIO KÄSEKRAINER AUS BÖKERS LANDWIRTSCHAFT 
OBERÖSTERREICH 

MEAUX SENF | SAUERKRAUT | SCHWARZBROT  
€ 14,80

BIO HAUSTOAST
BÄCKEREI NADRAQ | KRUMPENDORF

BIO SAFTSCHINKEN | BIO GOUDA | BIO KETCHUP  
& MAYONNAISE

€ 9,80

CROQUE MONSIEUR „ HARRYS BAR“
EMMENTALER | SAFTSCHINKEN | BIO EIGELB |  

BIO OLIVENÖL
€ 12,80

POMMES KETCHUP | MAJO 
€ 8,90

POMMES RÄUCHERKÄSE | MISODIP 
€ 10,80

FISCH AUS DER DOSE: „MARITIME ZEITKAPSELN“

JOSE GOURMET DOSE
- SARDINEN IN TOMATENSAUCE € 14,00

- SARDINEN IN NATIVEM OLIVENÖL EXTRA € 14,00
- SARDINEN IN BUTTER VON DEN AZOREN € 16,00

ZU UNSEREN SARDINEN SERVIEREN WIR IHNEN 
SCHWARZBROT 

UND HAUSGEMACHTES SALZZITRONENCHUTEY

LA BRUJULA DOSE
- N°131 - PIKANTE MIESMUSCHELN € 18,00

ANCHOVIES “SERIE LIMITADA” 
GEGRILLTES SCHWARZBROT | BUTTER | 

SCHNITTLAUCH 
€ 21,80 

AUS UNSERER VITRINE UND VON 
DER BERKEL MASCHINE 

KÄSE AUSWAHL | EINGELEGTES GEMÜSE | SCHINKEN 
UND WURST SPEZIALITÄTEN

ALPEN
K AVIAR

Feinster Störkaviar aus den Kalkalpen. Sibirische 
Störe schwimmen im eigenen, kristallklaren 
Quellwasser aus den Bergen. Echter Alpenkaviar 
ist eines der edelsten und wertvollsten Genuss-
mittel. Er überzeugt am Gaumen durch seinen 
nuancenreichen, nussigen Geschmack.

30G € 89,00 
50G € 125,00

FREITAG BIS SONNTAG 
BUFFET  € 46,00 pro Person FÜR  EARLY  B IRDS  UND SCHL AFMÜTZEN

FRÜHSTÜCK



SUPPEN HAUPTSPEISEN

ZWISCHENGERICHTE

BLACK ANGUS RINDSUPPE 
DANIEL LACH | SCHIEFLING

KASPREßKNÖDEL | WURZELGEMÜSE | SCHNITTLAUCH 
€ 9,80

WIENER SCHNITZEL 
VOM ÖSTERREICHISCHEM SCHWEIN 

€ 26,80

VOM ÖSTRREICHISCHEM KALB 
€ 32,80

MIT ST. EGYDENER PETERSILERDÄPFEL & PREISELBEEREN

-

GULASCH VOM BLACK ANGUS RIND
DANIEL LACH | SCHIEFLING

SEMMELKNÖDEL
€ 24,80

-

BIO PAPRIKAHENDEL VOM SONNHOF
KATJA STRAUSS | MAGDALENSBERG 

BIO CRÈME FRAÎCHE | BIO TOPFENGNOCCHI 
€ 28,60

-

BIO SAIBLINGFILET 
WINFRIED SÜßENBACHER | ST. VEIT

GAILTALER GEMÜSE | ERDÄPFELPRALINEN | SAFRAN
€ 32,80

-

ATTEROX RIB EYE STEAK 250G
KATE & KON | ATTERSEE

TOPINAMBUR | RÖSTGEMÜSE | CAFE DE PARIS
€ 48,60

 LINGUINE MIT BIO SALSICCIA RAGOUT 
EVA NUART | MITTERTRIXEN
BASILIKUMÖL | PARMESAN

KLEIN € 16,80
GROß € 21,80

-

BIO TOPFENGNOCCHI 
SONNENALM | GÖRTSCHITZTAL 

GERÄUCHERTER SCHAFSKÄSE | KRESSESALAT |  BIO HOKKAIDO KÜRBIS
KLEIN € 16,80
GROß € 21,80

-

ERDÄPFEL SPECK & GRAMMELKNÖDEL
MISCHKULNIG | ST. EYGDEN

BIO SAUERKRAUT | RÖSTZWIEBEL
3 KNÖDEL € 18,80
4 KNÖDEL € 21,80

Bei 3 ist es immer eine Überraschung, wer die Oberhand behält. ;-) 

Genießen Sie unsere wechselnden Angebote
und entdecken Sie die Vielfalt auch vegetarischer saisonaler

Köstlichkeiten! Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter
über unser Tagesangebot.

TAGESEMPFEHLUNG
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